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Casa Aragao ilibada e premiada
pela qualidade dos seus azeites

M Il 28/05/2015

ALFANDAGH

O azeite da Casa Aragdo tem-se
afirmado, contra ventos e marés,
como um dos melhores azeites
de Portugal ao longo dos tltimos
anos, como sao prova as diversas
distingdes que tem obtido. Em
2014 foram sete e, mais recente-
mente, 0 Azeite Casa Aragao Pre-
mium Dop Tras os Montes obteve
o0 nono lugar no Ranking Inter-
nacional de azeite Virgem Extra.
No més passado, a Casa Aragao
ganhou, com o ALFANDAGH
Grande Escolha, a medalha de
prata no Biol 2015, em Italia, um
dos mais importantes concursos
mundiais de azeite.

“Para nds é uma grande vitoria, a
vitoria do trabalho, da dedicacdo,
da qualidade dos nossos produ-
tos”, frisa 0 empresario transmon-
tano, que ndo esquece 0s tempos
dificeis passados em 2013, com a
acusagdo, que se provou infunda-
da, de adulteracdo das caracteris-
ticas de um lote de azeite.
“Depois de uma tentativa, em
agosto 2013, de denegrir a nossa
imagem, em margo de 2014 to-
dos os processos de averiguacdes
foram arquivados. Mostramos
que ndo eram simples noticias
de uma revista que nos deitaria
abaixo e mostramos isso com este
ranking”, destaca Artur Aragdo,
que sublinha o facto de a verdade
ser como o azeite, “vem sempre ao
cima”. “Nunca este provérbio foi
tao bem aplicado”, frisa.

De facto, o dia 30 de agosto foi de
auténtico terramoto para o pro-
dutor alfandeguense, que acor-
dou com a noticia de que um es-
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M.C. RABAGAL & ARAGAO L.D.A.

Was awarded the Silver Medal in the 2015 BIOL International Prize
for the Best Organic Extra Virgin Olive Oils held in Bari — Italy on 18th - 20th March

The Responsible for tasting and olive oil selection
Anna Neglia

@ Artur Aragao e Maria do armo Rabacal Aragéd

tudo da DECO tinha detetado a
presenca de 6leo vegetal num lote
de azeite virgem extra, “a 30 dias
das eleicoes autdrquicas, nas quais
era candidato a Camara de Alfan-
dega”, lembra.

“Nunca fomos acusados de nada”,
faz questao de sublinhar, garan-
tindo que esta ja a correr os trami-
tes normais “um processo contra
a DECO” por caltinia e difama-
¢ao. “O que é curioso é que a ana-
lise dizia que em termos de sabor
0 azeite ¢ um Virgem Extra mas
a analise quimica dizia que era
adulterado. Mas nem sequer nos
deram a possibilidade de nos de-
fendermos ou tentar, sequer, per-

This certifies that the extravirgin organic olive oil
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The Responsible for BIOL
Gaetano Paparella

ceber o que tinha acontecido.

Fomos condenados em praga pu-
blica, a imprensa deslocou-se em
peso para Alfandega da F¢é, onde
foi recebida por mim, sem nunca
esconder a cara, quem ndo deve
nao teme”, frisa Artur Aragio,
sem esconder a magoa pelo que
se passou. Por isso, diz que “se a
DECO estivesse preocupada com
o consumidor, tinha-nos contac-
tado logo para retirar do mercado
o lote que diziam estar adultera-
do”, diz. “Puseram em risco uma
empresa portuguesa sem terem
autoridade para o fazer”, sublinha.
Artur Aragao refere ainda que a
empresa foi alvo de auditorias, fis-
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calizagbes, inquéritos, buscas por
todas as autoridades e viu o Mi-
nistério Publico arquivar o pro-
cesso de averiguagdes que tinha
sido instaurado. Toda esta situa-
¢ao também trouxe vantagens.
Juntamente com a empresa certi-
ficadora Sativa implementou um
rigoroso controlo de rastreabili-
dade de produto que faz com que
M. C. Rabagal & Aragao Lda. sai-
ba de onde é proveniente o azeite
que vai em cada uma das garrafas
que embala. “Da origem da azeito-
na até a prateleira do supermerca-
do, conhecemos todo o caminho
percorrido pelos nossos azeites.
Para além de que ganhamos um
primeiro prémio em Israel, um
més antes, com esse azeite”, nota.
No entanto, a for¢a da empresa
superou esta adversidade. “Passa-
do um ano chegamos a conclusdo
que as vendas do produto emba-
lado até foram superiores as de
2013”, nota.

Agora, esta ja focado no futu-
ro. “Apesar de nos terem tentado
rasteirar, em 2014 fomos o nono
azeite mais premiado do pais e a
décima empresa mais premiada,
aapenas quatro pontos de entrar-
mos no top 100 das empresas mais
premiadas do mundo”, destaca
Artur Aragdo, apontando esse
como um objetivo para o futuro.
“E um grande orgulho para nés.”
Em preparacdo estd ja um azeite
novo, até porque ¢ apanagio da
marca langar um produto novo a
cada ano. Também vao aprovei-
tar o carogo do bagago, para bio-
massa.



